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Definicions J

S'entén per RADIOFREQUENCIES a les

ones electromagnetiques que cobreixen una

freqiéncia de 30 kHz a 400 MHz. Es a dir — e o
310 31 310! 310* Jio™ o™
una energia entre 1.2-100eVi1.7-10% eV. - ! -
Sub-radio froquencias
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Sentén per MICROONES a les ones ke e
electromagnetigues que cobreixen una LA

freqiiéncia de 300 MHz a quasi 30 GHz. Es a

dir una energia entre 1,2:10%eVi1,2-102 eV.

Nota: el visible té una energia entre 1.8 eVi 3.1 eV
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Aplicacions de les Altes Frequéncies
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Aplicacions de les Altes Frequéncies

Tunel de microones: Sistema continu

Armari electric

Caldera

Refrigeracio
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Aplicacions de les Altes Frequéncies

Equips de radiofreqiéncies: Sistema continu (convencional)

Generador

(refredament per aire)\

Aire condicionat

Zona d’aplicacié

=

—
N
=] — s | /  — e | —

Aire calent
Producte Filtres RF
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Aplicacions de les Altes Frequéncies

Equips de radiofrequUéncies: Sistema continu (convencional)




Aplicacions de les Altes FreqUencies

Principals aplicacions industrials RF i MO

a) Escalfament de productes alimentaris (1)

b) Pasteuritzacié d’aliments (2)

c) Assecat de productes, post-baking (3)

d) Postcollita: desinfeccid de fruites senceres (4)
e) Descongelacio de materies primes (5)

f) Alires
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Principals aplicacions industrials RF i MO

Blanquejat de vegetals (2450 MHz)
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Principals aplicacions industrials RF i MO

Pasteuritzacio d’aliments en I'envas definitiu




Principals aplicacions industrials RF i MO

Pasteuritzacié de plats preparats
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Aplicacions de les Altes Frequéncies

Pasteuritzacio (vegetals): Comparacio microones vs aufoclau
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Principals aplicacions industrials RF i MO

Post-baking de productes de pa i pastisseria per RF




Principals aplicacions industrials RF i MO

Postcollita, desinfeccio de fruites senceres

Taronja tractada per RF (Birla et al 2004) Préssec tractat per RF (ISAFRUIT Project)




Principals aplicacions industrials RF i MO

Descongelacio de blocs de carn / peix per RF




Principals aplicacions industrials RF i MO

Descongelacio de blocs de carn / peix per RF

Descongelacié de blocs de carn de porc de 20-25 kg

Tractament RF - 18-24 minuts per arribar a -1.0/-2.0°C

Tractament convencional per aire = 140 minuts per arribar a -3.5°C

Temperatura (2C)




AVANTATGES | RESTRICCIONS DE LES
ALTES FREQUENCIES (RF/MO)

Millor eficiencia energetica

Menor generacio de residus
Generacio interna de calor: millor qualitat sensorial
Permeten processar en continu

RF té major poder de penetracio que MO

Disseny de procés és especific de:
- Producte

- Composicio

- Format
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Cal validacié de cada canvi d’'aquests
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MOLTES GRACIES PER LA VOSTRA ATENCIO
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