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DESCRIPCIO

Autoclau estatica electrica per processos de pasteuritzaci6 i esterilitzacié. Incorpora un avancat
software per tal d'obtenir un control total i eficac dels diferents parametres del procés (temperatura,
pressio, Po y fo) per aconseguir una corba de pasteuritzacié el més perfecte possible.

APLICACIONS

Pasteuritzacio i esterilitzacio d'aliments envasats i coccié de qualsevol tipus d'aliment sense envasar.
Possibilitat de realitzar abatiment de temperatura mitjangant nitrogen liquid.

CARACTERISTIQUES TECNIQUES

Visualitzacié en PLC de tots els parametres del procés en tot moment.
Possibilitat de modificar el procés de forma manual.

Disposa d'entrada de nitrogen liquid per processos d'abatiment de temperatura.
Parametres maxims de procés: 300 min. / 121°C / 2500 mbar de Pmax.
Poténcia eléctrica: 58KW.

300 L de capacitat interior.

Mesures del carro: 380cm x 480cm x 900cm.

Ne° de nivells: 8.

Sondes de temperatura: Sonda de penetraci6 i dos sondes d'ambient.
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Autoclau estatica.
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