
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  Professor: Sr. Daniel San Román consultor de Sigma San Román 
  Calendari: 1, 8 i 15 de Març de 2010 
   
 
 
  Professor: Sr. Daniel San Román consultor de Sigma San Román 
  Horari: de 15.00 a 20.00 hores 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

SISTEMES DE GESTIÓ DE LA SEGURETAT ALIMENTÀRIA 
segons norma BRC 
VIC, 13, 20 i 27 de maig de 2010 

PRESENTACIÓ 
 

Aquest curs va dirigit als tècnics i professionals de la indústria alimentària 
que vulguin aprofundir els seus coneixements sobre el sistema de gestió de 
la seguretat alimentària segons norma BRC que poden implantar en les seves 
indústries, per tal de garantir la innocuïtat dels aliments que produeixen. 
El curs es composa d’un 60% de part teòrica i un 40 % d’exercicis pràctics: 
revisió dels requisits, implantació del sistema i execució d’auditoria 
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PLA ANUAL 
de formació agrària 

 

 

COL·LABORACIÓ 
 

 

INSCRIPCIONS 
 

El curs té un preu de 30 €. Les places són limitades. Per assistir cal inscriure’s a l’Escola de Capacitació 
Agrària de l’Empordà contactant amb la Sra. Mònica Pascual a través del Tel. 972630123 o el correu 
electrònic  monica.pascual@gencat.cat 

LLOC DE REALITZACIÓ  
 

 
Delegació a Osona de la Cambra 

de Comerç de Barcelona 
 

Carrer Historiador Ramon d’Abadal i 
Vinyals 5 

Edifici El Sucre 
08500 Vic 

 

PROGRAMA 
 
Dijous 13 de Maig de 15.00 a 20.00 hores 
 
Introducció. Definicions i conceptes: legislació alimentària, evolució històrica Codex Alimentarius 
APPCC. Definició , principis, disseny, desenvolupament i implantació d’un sistema APPCC 
 
Dijous 20 de Maig de 15.00 a 20.00 hores 
 
BRC Versió 5. Requisits. Compromís de l’equip directiu i millora contínua. El pla de seguretat alimentària – sistema 
APPCC. Sistema de Gestió de la Qualitat i seguretat alimentària. Normes relatives a les instal·lacions. Control del 
producte. Control de processos. Personal 
 
Dijous 27 de Maig de 15.00 a 20.00 hores 
 
El procés de certificació. Disseny i implantació del sistema. L’auditoria. Avaluació dels requisits. Tipus de no 
conformitats. Requisits Fonamentals. Informe d’auditoria. Pla d’accions correctives. Concessió del certificat. 
Manteniment de la certificació. 
Integració de sistemes de gestió. El sistema de gestió de seguretat alimentària i la seva relació amb altres sistemes 
(qualitat, medi ambient, seguretat i salut laboral, etc...) 

ORGANITZACIÓ 
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